GB 10395.1—200×
T/CAMA 1—2017




目    次
I

前    言

1

1  范围

1

2  规范性引用文件

1

3  术语和定义

1

4  作业要求

1

4.1  果实要求

1

4.2  酸度检测仪器

4.3  酸度检测试剂
2
4.4  作业人员
2
5  试验方法
2
5.1  抽样方法
2
5.2  仪器校准
2
5.3  果汁提取
2
5.4  匀质处理
2
5.5  酸度测定
2



前    言
本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》）的规定起草。
本文件由XXX提出。
本文件由中国农业机械化协会归口。
本文件起草单位：浙江大学、浙江开浦科技有限公司、深圳市鼎为科技有限公司。
本文件主要起草人：应义斌、谢丽娟、李麟、徐惠荣、谢宜超、饶秀勤、黄怡婷、田昊。
柑橘类水果酸度测定技术规范
1  范围
本文件确立了柑橘类水果酸度现场快速测定技术规范，包括作业要求和试验方法等规范。

本文件适用于柑橘类水果酸度现场快速测定。
规范性引用文件
下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本文件。
GB 2760-2014 食品添加剂使用标准
GB 2762-2022 食品中污染物限量
GB 2763-2021 食品中农药最大残留限量
GB/T 6682-2008 分析实验室用水国家标准
GB 12456-2021 食品中总酸的测定
GB/T 12947 鲜柑橘
GB/T 14666 分析化学术语
术语和定义
下列术语和定义适用于本文件。
酸度  acidity

用可滴定酸表示，指水果汁液中所有酸性成分的总量，用百分比（%）表示。
4  作业要求
4.1  果实要求
感官和理化指标应符合GB/T 12947的规定，卫生指标应符合GB 2760、GB 2762和GB 2763的规定，果实为完全成熟但未过熟时，且大小适中、无病虫害、无畸形、无损伤、不带叶、无包装，酸度范围为0.10～3.00 %。
4.2  酸度检测仪器
高速组织捣碎机的转速范围在0～12000转/分之间。
酸度计的检测范围在0.1～4.0 %之间。
4.3  酸度检测试剂
去离子水符合GB/T 6682所规定的二级水要求。
4.4  作业人员
作业人员经过专业操作技术培训，作业时严格遵守操作规程。
5  试验方法
5.1  仪器校准
1) 在酸度计电极槽中加入0.3 mL去离子水；
2) 测定酸度值。
3) 如酸度计读数不为0 %，重复以上步骤直至酸度计读数为0 %；
4）擦干酸度计电极槽。
5.2  果汁提取
1) 柑橘样本去皮；
2) 将果肉放入高速组织捣碎机中，用10000转/分运行5分钟；
3) 使用150目的尼龙滤网对搅碎的果汁进行过滤，获取澄清果汁滤液。
5.3  匀质处理
1) 准备1只10 mL离心管；
2) 使用10 mL移液枪在离心管中加入9.8 mL去离子水；
3) 使用200 μL移液枪在离心管中加入0.2 mL澄清果汁滤液；
4) 将离心管放置在混匀仪中，在2000转/分的转速下运行5分钟。
5.4  酸度测定
1) 在酸度计电极槽中加入0.3 mL果汁稀释液，测定果汁酸度值并记录；
2) 再次在酸度计电极槽中加入0.3 mL果汁稀释液，测定酸度值并记录；
3) 第三次在酸度计电极槽中加入0.3 mL果汁稀释液，测定酸度值并记录；
4) 将三次记录的酸度值进行平均，保留两位小数，得到单位为百分率（%）的样本酸度值。
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